
Menu de fête  
 

proposé du 19 novembre au 21 décembre 2025 

 
 
 

Trio d’amuse-bouche 
gougère au Gruyère, nuage blanc au fromage frais, 

croustillant aux graines de tournesol et tartare d’avocat  
 
 

Fraîcheur de l’Atlantique 
haddock, pomme granny smith, légumes acidulés 

 
 

Tandem gratiné 
duo de noix de saint jacques, sabayon aux bulles 

 
 

Filet de veau en croûte d’herbes 
purée maison et jus corsé 

 
 

Pavlova comme un joyau 
aux fruits exotiques 

 
 

Accord Mets et Vins 
Cocktail Bellini 

Un verre de Cour-Cheverny blanc, Domaine Tessier (France)  
Un verre de Gamaret, Domaine des Perrières  

Une coupe de Muscabulle, Domaine des Perrières  
 
 

Menu à CHF 73.00  
 

 
 
 
 

réservation conseillée 
en ligne (www.fresyaevenementiel.ch)  

ou par téléphone (079 537 09 60) 
 


