MENU DE FETE

PROPOSE DU 19 NOVEMBRE AU 21 DECEMBRE 2025

TRIO D’AMUSE-BOUCHE
GOUGERE AU GRUYERE, NUAGE BLANC AU FROMAGE FRAIS,
CROUSTILLANT AUX GRAINES DE TOURNESOL. ET TARTARE D'AVOCAT

FRAICHEUR DE L’ATLANTIQUE
HADDOCK, POMME GRANNY SMITH, LEGUMES ACIDULES

TANDEM GRATINE
DUO DE NOIX DE SAINT JACQUES, SABAYON AUX BULLES

FILET DE VEAU EN CROUTE D’HERBES
PUREE MAISON ET JUS CORSE

PAVLOVA COMME UN JOYAU
AUX FRUITS EXOTIQUES

ACCORD METS ET VINS
COCKTAIL BELLINI
UN VERRE DE COUR-CHEVERNY BLANC, DOMAINE TESSIER (FRANCE)
UN VERRE DE GAMARET, DOMAINE DES PERRIERES
UNE COUPE DE MUSCABULLE, DOMAINE DES PERRIERES

MENU A CHF 73.00

RESERVATION CONSEILLEE
EN LIGNE (WWW.FRESYAEVENEMENTIEL.CH)
OU PAR TELEPHONE (079 537 09 60)



