
 
 

 
 

Les encas à partager, ou pas 
 
Tapas du jour  
bouquet de salade  
 chf 21.50 

 
 

Les entrées 
 
Ceviche de poisson blanc à la façon Thaï 
lait de coco, gingembre, citronnelle, lime, 
oignons rouges, piment, coriandre 
  chf 26.50 
 
Tarte fine au chèvre 
miel, oignons caramélisés, noix 
 chf 18.50 
 
Foccacia maison aux saveurs italiennes 
burrata, légumes confits, pesto 
 chf 22.50 
 
Tataki de boeuf à la mode asiatique 
crudités, assaisonnement aux cacahuètes 
 chf 25.50 

 
 

Les soupes et salades de saison 
 
Salade de la mer  
crevettes, salade, avocat, oignons rouges 
et agrumes 
 chf 23.50 
 
Soupe du jour 
avec ses condiments 
 chf 16.50 
 

La carte du restaurant 
 

 
 

Les plats 
 
Croque-Monsieur du Chef version XXL 
jambon blanc, gruyère, reblochon, 
courgette grillée, bouquet de salade 
 chf 23.50 
 
Burger façon pulled pork 
salade, tomate, pickles et frites 
  chf 28.50 
 
Pavé de saumon 
sauce vierge, quinoa, poêlée de légumes 
 chf 28.50 
 
Filet de volaille forestière 
riz basmati, légumes sautés, sauce 
crémeuse aux champignons 
 chf 28.50 
 
Paleron de boeuf cuisson basse 
température 
légumes confits, polenta crémeuse 
 chf 30.50 
 
Curry de pois chiches et légumes 
riz basmati, papadum 
 chf 24.50 

 
 

Les accompagnements 
 
Poêlée de légumes chf 9.50 

Salade mêlée chf 6.50 

Portion de frites  chf 6.50 

Riz basmati chf 6.50 
 

 
 

 
 

Les douceurs 
 
Panna cotta à la vanille, coulis mangue – 
passion 
 chf 9.50 
 
Crème catalane à l’orange 
 chf 9.50 
 
Salade de fruits frais, menthe et 
gingembre 
 chf 9.50 
 
Trio de profiteroles, glace vanille et 
sauce chocolat 
 chf 12.50 
 

 
 

 
Dessert du mois 

 

Les éclats de Laura 
 

tartelette aux noix caramélisées, 
boule de glace vanille 

 
inspiré de la pièce 

de Tennessee Williams 
« La ménagerie de verre » 

 
 

chf 12.50 
 

 
 

« Il n’y a pas de bonne cuisine si au départ elle n’est pas faite par amour pour ceux à qui elle est destinée. »  

        Paul Bocuse 


